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• Making naturally cured products for 3 years: 
hams, bacon, sausages, brats, frankfurters, 
sticks

• Hogs, beef, bison



3 Critical aspects based on 
our experience

#1 Meat Type 

vs. Time 

vs. Temperature 



#2 Cure Source
• Recommend Pre‐fermented

• tested



#3 Get ready for 

labeling paperwork



QUESTION?
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